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Le rêve de Tom, le jeune
boulanger
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Chapitre 1 : Le rêve de Tom
 
 Tom était un petit garçon de 6 ans plein de rêves et d'imagination. Son plus grand souhait était de
devenir boulanger. Chaque samedi matin, il accompagnait sa maman à la boulangerie du quartier pour
acheter du pain frais. Tom adorait sentir l'odeur délicieuse des baguettes tout juste sorties du four.
 
 Un jour, alors qu'il aidait sa maman à pétrir la pâte à pizza à la maison, Tom déclara avec
enthousiasme : « Quand je serai grand, je deviendrai boulanger ! Je veux faire du pain tous les
jours et le rendre délicieux pour tout le monde ! »
 
 Sa maman sourit et lui dit : « Tom, c'est merveilleux d'avoir un rêve. Si tu veux devenir
boulanger, il faut travailler dur et apprendre tout ce qu'il y a à savoir sur ce métier. Tu devras
être patient et persévérant. »
 
 Tom hocha la tête avec détermination. Il savait que devenir boulanger ne serait pas facile, mais rien
ne pouvait l'arrêter.
 
 Chapitre 2 : La rencontre avec le boulanger
 
 Un lundi matin, Tom se rendit à la boulangerie où il avait l'habitude d'acheter du pain avec sa
maman. Il était impatient de parler au boulanger et de lui dire qu'il voulait devenir comme lui.
 
 En entrant dans la boulangerie, Tom fut accueilli par l'odeur envoûtante des croissants fraîchement
cuits. Il s'approcha du comptoir et vit le boulanger occupé à façonner des pains. Il semblait très
concentré.
 
 « Bonjour monsieur le boulanger ! » salua timidement Tom.
 
 Le boulanger leva la tête et sourit chaleureusement. « Bonjour jeune homme ! Que puis-je faire
pour toi aujourd'hui ? »
 
 Tom prit une grande inspiration et dit : « Monsieur, je veux devenir boulanger quand je serai
grand. J'adore l'odeur du pain frais et j'aimerais apprendre à faire du pain aussi délicieux que
le vôtre ! »
 
 Le boulanger fut touché par la détermination du petit garçon. Il s'approcha de Tom et lui dit : « Je
suis impressionné par ta passion, jeune homme. Si tu veux apprendre le métier de boulanger, je
serai ravi de t'enseigner tout ce que je sais. Viens me voir tous les samedis matin et nous
commencerons cette aventure ensemble ! »
 
 Chapitre 3 : L'apprentissage de Tom
 
 Tom était aux anges ! Chaque samedi matin, il se rendait à la boulangerie pour apprendre auprès du
boulanger. Il découvrit que faire du pain était un véritable art et nécessitait beaucoup de patience et de
précision.
 
 Le boulanger montra à Tom comment mesurer les ingrédients, comment pétrir la pâte jusqu'à ce
qu'elle soit douce et élastique, et comment laisser lever le pain jusqu'à ce qu'il soit parfait.
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 Tom apprenait rapidement et avec beaucoup d'enthousiasme. Il aimait particulièrement façonner les
petits pains en forme d'animaux, qu'il appelait les « pains rigolos ». Ses créations faisaient rire le
boulanger et les clients de la boulangerie.
 
 Chapitre 4 : La grande surprise
 
 Un matin, alors que Tom était en train de façonner des croissants, le boulanger s'approcha de lui avec
un grand sourire. « Tom, tu as fait d'énormes progrès depuis que tu as commencé à venir ici. Je
suis très fier de toi. J'ai une surprise pour toi ! »
 
 Le boulanger sortit un tablier tout neuf avec le nom de Tom brodé dessus. « Ceci est pour toi, Tom.
Tu es maintenant officiellement mon apprenti boulanger ! »
 
 Tom ne pouvait pas contenir sa joie. Il enfila le tablier avec fierté et s'imagina déjà en train de
préparer des pains et des gâteaux pour tous les habitants du quartier.
 
 Chapitre 5 : Le grand jour
 
 Après de longs mois d'apprentissage et de pratique, le jour tant attendu arriva enfin. Tom était prêt à
faire sa première fournée de pain tout seul. Il se leva tôt et se rendit à la boulangerie avant l'aube.
 
 Il pétrit la pâte, la laissa lever et la façonna avec soin. Il mit les pains dans le four et attendit avec
impatience qu'ils cuisent. L'odeur merveilleuse commença à se répandre dans la boulangerie.
 
 Quand les pains furent enfin prêts, Tom les sortit du four avec précaution. Ils avaient une belle
couleur dorée et une croûte croustillante. Tom était fier de son travail.
 
 Les clients de la boulangerie arrivèrent bientôt et furent ravis de goûter le pain fait par Tom. Ils le
félicitèrent pour sa réussite et lui dirent à quel point son pain était délicieux.
 
 Chapitre 6 : Les rêves deviennent réalité
 
 Tom continua d'apprendre et de grandir en tant que boulanger. Il inventa de nouvelles recettes et
reçut de nombreuses commandes spéciales pour des gâteaux d'anniversaire et des pâtisseries.
 
 Son rêve de devenir boulanger était devenu réalité, et il était heureux de partager sa passion avec les
autres. Chaque jour, il se réveillait avec le sourire aux lèvres, sachant qu'il allait passer une journée à
faire ce qu'il aimait le plus au monde.
 
 Et tandis que Tom poursuivait son chemin en tant que boulanger, il n'oublia jamais le petit garçon
qu'il avait été, plein de rêves et d'imagination. Il se promit d'encourager les jeunes enfants à
poursuivre leurs propres rêves et à ne jamais abandonner, car les rêves peuvent devenir réalité.
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Le quizz : as-tu bien compris l'histoire ? 

1) Quel est le rêve de Tom ?
• Devenir boulanger
• Devenir astronaute
• Devenir médecin
• Devenir policier

2) Comment s'appelle le boulanger dans l'histoire ?
• Tom
• Maman
• Le boulanger
• Le professeur

3) Qu'est-ce que Tom apprend à faire chez le boulanger ?
• Pétrir la pâte
• Conduire une voiture
• Jouer du piano
• Faire du vélo

4) Quelle surprise le boulanger fait-il à Tom ?
• Un nouveau vélo
• Un ballon de football
• Un tablier
• Un livre de recettes

5) Qu'est-ce que Tom réalise à la fin de l'histoire ?
• Un château en Lego
• Une peinture
• Une sculpture
• Une fournée de pain

Bonnes réponses : 
1) Devenir boulanger 2) Le boulanger 3) Pétrir la pâte 4) Un tablier 5) Une fournée de pain 
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Glossaire : les mots compliqués de l'histoire 

Pétrir: Mélanger et travailler une pâte avec ses mains pour la rendre souple et élastique
Lever: Laisser reposer la pâte dans un endroit chaud afin qu'elle gonfle avant de la cuire
Tablier: Vêtement que l'on porte pour protéger ses vêtements lorsqu'on cuisine ou travaille avec de la farine
Fournée: Ensemble de pains cuits en même temps dans un four
Croûte: Partie extérieure et plus dure d'un pain ou d'un gâteau
Pâtisseries: Produits sucrés comme les gâteaux, les tartes et les biscuits
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